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Honig-Degustation — Geschmacksbestimmung und Beschreibung
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neutral
mild
frisches Gras
frisches Holz
Zitronengras
fruchtig
blumig
mentholisch
aromatisch
‘wiirzig
malzig

‘herb
balsamisch
Karamell
rauchig
Bienenwachs
Getreide
Stroh
Liebstdckel
rustikal
erdig

nasses Holz
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bitter

nﬂanz-

pflanz-
lich:

isch

griin

frisch/
kiihlend

herb

schwéfﬂg

holzig

nussig
pilzig.

rustikal

frisches Gras

(Grassch m Karamell Karamell

stR Melasse

Matz karamellisierter
Stroh Zucker

Heu Sahnebonben
Getreide, gerostet ‘Sirup (Apfel, Bime,
Tabak Zuckerriibensirup)
. brauner Zucker
‘ZerstoBener Zucker
(Puderzucker)
kandierte

Eukalyptus
Kiefernholz
zerdriicktes Blatt
(2.8. Salbei)
geriebene Zitrus-
schale
schwarzer Tee

Kohl

gekachter Brokkoll

Anis

Fenchel

Thymian

Zitronenthymian

Liebstockel

Piment

Siiholz

Harz

Buchenholz-
rauch

Karamellsirte Bime

weile Schokolade
Milehschokolade
Zartbitterschokolade
‘dunkle Schokolade
Nougat

subtil, Marzipan

fein Bienenwachs
Vanille

‘Sonstiges.

Metall
Hefe
garig

Walnuss.
Mandel

Champignon
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